
*Oliva sferica "El Bulli"

*Gelato al parmigiano "Bob Noto"

*Takoyaki napoletano

Katsu Sando piemontese

*Curry di erbe, ostrica e 
vinaigrette -196°

*Rubia Gallega, funghi porcini, 
light Brusc

*Salpicon di crostacei

*Seppiole, salicornia e bottarga

Gnocchi burro e oro

Risoni in placchetta…come un arroz 
con brodo di anguilla

*Merluzzo al verde

FESTIVAL DI DESSERT 

120€



*Oliva sferica "El Bulli"

Tartelletta Primavera

Cracker ai fiori ed erbe

*Patata Soufflè con tartare di carne 
cruda

Acciuga, pelle di pollo e tartufo 
estivo

*Prosciutto di tonno e caviale

*Ricciola Hamachi, peperoncino dolce 
e mandarino verde

Zucchina Patisson cotta in acqua di 
mozzarella, oliva e basilico

*Seppia e kimchi di lattuga

*Scampo e curry di zucca

*Calamaro e zucchine

Gnocco burro e oro

Linguine alla cetarese

*Ventresca di tonno…come un 
saltimbocca alla romana

FESTIVAL DI DESSERT

140€
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