
*Oliva sferica "El Bulli"

Gelato al parmigiano "Bob Noto"

Brioche modenese

Katsu Sando piemontese

Biancomangiare alle mandorle e                      
granita di datterini

Riccio di mare, ventresca di tonno                     
e fave

Insalata verde

Scampo alla brace e tartare                                
di Wagyu

Morchelle, asparago bianco e salsa                        
di pollo e patate

Gnocco burro e oro

Bottoni di pasta matta, melanzana                             
e mozzarella

Ventresca di tonno al verde

FESTIVAL DI DESSERT 

120 €



*Oliva sferica "El Bulli«

Caipirinha di dragoncello                            
e GNP

Cubo di patata e Wagyu

Katsu Sando piemontese

Pelle di pollo, gamberi rosa            
e schie

Carciofo, caffè e limone

Flan di cipolla e vermouth

Ostrica con consommé freddo                   
di melone

Albese tiepida e zabajone

Curry di erbe, ostrica e 
vinaigrette -196°

Riccio di mare e asparago bianco

Piselli leggermente affumicati              
e senape

Gnocco burro e oro

Linguine alla cetarese

Sottospalla di manzo in 
dolceforte alle nocciole

FESTIVAL DI DESSERT 

140 €

I MENÙ VARIANO QUOTODIANAMENTE IN 
BASE ALLA STAGIONALITÁ ED 

ALL’ARRIVO CDELLE MATERIE PRIME
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