
*Oliva sferica "El Bulli«

Air baguette con manzo marinato

*Pelle di pollo, gamberi e schie

Insalata, gorgonzola e noci

Katsu Sando piemontese

Curry di erbe, mazzancolle e

vinaigrette -196°

Insalata di verdure alla brace

*Calamari spillo, cuore di carciofo

e sedano rapa

Piselli leggermente affumicati,

capperi e caffè

Gnocco burro ed oro

Plin con crema di mais e

ristretto di ossobuco

Ventresca di tonno al verde

FESTIVAL DI DESSERT 

120 €



*Oliva sferica "El Bulli"

Pasticcino di barbabietola, crème fraîche

e rafano

Millefoglie di foie gras e nocciole

Vol au vent di fonduta

Katsu Sando piemontese

Montadito di ventresca e ricci

Flan di cipolla e vermouth

Radicchio, gorgonzola e pan di spezie

Albese tiepida e zabajone

Curry di erbe, ostrica e

vinaigrette -196°

Piselli leggermente affumicati,

capperi e caffè

Carciofo in salsa Périgord

Gnocco burro ed oro

Linguine alla cetarese

Agnello, zenzero e rosmarino

FESTIVAL DI DESSERT 

140 €
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